
 

 

Menu de nöel et du jour de l’an 

 

Fraîcheur foie gras de canard & sa compotée de poires 

 

Finesse de saint – jacques & petits légumes    

 

Moelleux de chapon braisé au jus de morilles 

Gratin dauphinois & son fagot 

 

Bûche individuelle :  3 chocolats  ou  Courchevel (mousse 

chocolat blanc , framboise , craquant de chocolat blanc ) 

 

Commande surtout avant le vendredi 8 décembre merci 

 

 

 

 

    30€   
   

 

   

 



 

 

 

 

 

  

Avec 

 

Flan de légumes , poireaux et son fagot ou 

 gratin dauphinois et son fagot 


